Dips / Finger foods

Guacamole 5.80€
, con tostaditos
Nachos mexicanos 6.90€
conquesocheddar, salsade carney frijoles
Patatas “fry” 3.60€
de maccain
casual fOOd Croquetas artesanas 5.50€
de puerroy gambas
Nuggets 5.90€
Ensaladas / Salads / Salades pechugade polloconrebozadode “kellogg's”
E‘O?K&';‘g‘\’/ie"rzes manzana. nueces 4.05€  Tonkatsu de cerdo rebozado 5.90€
apioysalsafrescé ! ! con salsa yakitori
Toscana 570€ C_ombo California ) 9.30€
con tomates del terreno, pasta fria, alitasde pollo, patatasconpielyarosdecebolla
mozzarella, cebollatiernay cremade pesto Seleccién de quesos 12.20€
Montanesa 5.45€  decabraydeovejade cati-castelld
conhojas frescas de espinaca, bacon, S
rulo de cabra atemperado y almendra Plato de jamén ibérico 11.50¢€
crujiente (do. Extremadura)
Mediterranea 4.90€  Pancontomate 2.60€
con hojas frescas de espinaca, bacon, rulo
de cabraatemperadoy palitos de almendra
Enrollados / Rolls / Les «Rolls»
Nérdico 6.40€
con tomate, pepinoy lechugas con salmén, y crema de queso
Cheessme mixto 5.85€
horneado de pavoy queso cheddar, picadillo de tomate natural y mixto de hojas verdes
Oktoberfest 6.00€
Bratwurst y bacon horneados con queso cheddar
Chickenroll 6.00€
Milanesa de pollo, pimiento rojo, cebolla caramelizaday cheddar
Asianroll 8.75€
Atln rojo marinado, aguacate, huevas de tobiko y mayonesa suave de wasabi
Burguer Gourmet (180gr.)
Ternera o pollo 6.80€
con hojas verdes, tomate, cebollay queso
Arabiga 6.80€
deterneraespeciada, con lechuga, tomate'y queso hawarticon panartesano “Mandarina Style”
Tejana 6.80€
de ternera con bacon, aros de cebolla, quesos y salsa barbacoa.
Tejana XL 11.00€
doble de ternera con bacon, aros de cebolla, quesos y salsa barbacoa
Hamburguesa provolona de buey 11.00€
concarnedebuey,queso provolone, tomate secoy salsaagridulce de mango
Asian Burguer 11.00€
de carne de Kobe, con panceta al teriyaki, cebolla caramelizada, hojas de roble y queso Havarti
Hispanica 12.00€
de pluma de cerdo ibérico, salsade foie y cebolla caramelizada
Suplemento de patatas 2.00€
Chapatas (de pan artesano/ made with homemade bread)
Mandarina club 4.90€
pan “‘mandarina style"con salmén marinadoy sus huevas, hojas verdes, queso frescoy huevo
cocido
Che que bd 4.90€
longanizas del terreno con jamon serrano, pimiento piquilloy pan con tomate
Extremefa 4.90€
con jamon del pais, tomate, lechuga, parmesano y aceite de oliva
Aragonesa 5.90€
ternascodeAragoncocinadoabajatemperatura, pimientos del piuillo, virutasde parmesanoy pancontomate
Thai 4.80€
milanesa de pollo, lechuga, berenjenay crema de curry
The Classic 10.50€

entrecot de ternera limousine, pimiento verde y pan con tomate

CASUAL FOOD & SUSHI BAR

cuando quieras 'y
como quieras

take away

éLo quieres para llevar?, Lldmanos

+34 964 46 76 50

Niguiris

Bolas de arroz con pescado (2 unids)

Atun 5.00€
Salmén 4.00€
Pez Mantequilla 4.00€
Anguila 5.00€
Hosomaki

Rollos envueltos con alga nori

Atan 6.50€
Salmén 6.00€
Kampyo-tiras de calabaza 5.50€
Pepino 5.50€
Pescado del dia 5.50€
Bandeja de sushi mixto

3 piezas Uramaki, 3 piezas Hosomaki  19.00€

,7 piezas Nigiri variado
(disponible segun temporada)

POSTRES / DESSERTS

Sushi tradicional Japonés

Uramaki
Rollos especiales invertidos (8 piezas)

Roll de atin rojo 11.50€

con salsa picante

Roll de langostino en tempura 10.50€

(langostino, aguacate)

California Roll 9.50€

(surimi, pepino, aguacate)

Mandarina Roll 10.50€

(Tatakide salmadn, sichimi,esparragoverde)

Mediterraneo Roll 8.20€

(Kampyo-tirasde calabaza, aguacate, pepino)

Sashimis
Cortes con pescado crudo

Sashimi de attin rojo 12.55€

Sashimide salménsalvajede Alaska  10.55€

Sashimi Mixto 20.50€
5 piezas de atun rojo, 5 piezas de
salmon, 5 piezas de pez mantequilla,

5 piezas de pescado del dia

Gumkanmaki

Cinturén de alga nori, base de arroz
y un “top” (2 piezas

Ikura 5.50€

Huevas Masago 5.50€

Erizo de mar 5.50€

cuando quierasy
como quieras
take away

Gofre con nata, dulce de leche o 5.80€
Volcanet de chocolate con helado 5.50€ chocolate casero
artesano de mandarina Pifiamarinadaen limay jengibre 4.80€
Surtido de frutas frescas gratinadas 4.80€ Makidechocolate amargo con mousse 5.80€
Bizcochode almendray chocolate 5.80€ de vainillay corazon de maracuya

blanco con bavaroise de mango, mousse
de mascarponey frutas de la pasion

Brownie casero de chocolate consorbete 5.00€
artesano de melocotdny jengibre

mandarina chef

Cocina mediterranea fusion japonesa

Foie fresco ala plancha
sobre miso dulce

Tartar de salmoén

Ensalada de algas marinas
y atun rojo marinado en soja

Yakisoba Noodles con vegetales
del terrenoy langostinos

Salmon salvaje al teriyaki
y arroz japénico

Teppanyaki con entrecot de ternera
“limousine” y crema de seta shiitake

Ensalada tibia de gambas
y setas Shiitake

Tartar de attin rojo

Yakitori de pollo

Tataki de atin rojo
sobre puré trufado

Lomo de Bacalao horneado
con crema de misoy yuzu

Pluma de cerdo ibérico con
salsasuave de wasabiy pimienta




